Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Einfach lecker

Cremige Erbsensuppe

Hahnchenbrust in RahmsoBe

Speisenkarte fir die Woche vom 02.12. bis 08.12.2024
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Dessert

&

Erdbeer-Zitronen-Mousse

1+ Rickiit 661MMela
mit Biskuit .

s@: s
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Cappucine-Pudding mit
KaramellsoBe auf Biskuit b

&

Himbeercreme mit Frucht-
soBe auf Schokokeks s

e

</

Quark-Creme mit Maracuja-
6,61,63,MMe,La
SoBe auf Keks e

™. 1
Rhabarbermus 3

1553

Schokoladenmousse mit
Kirschkompott e s

¢

&

Milchereme mit Waldbeeren
i 6,61,50,MMeLa
auf Kekskriimeln e

Salat

2 W‘:‘.‘.
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Gurkensalat *

;

D810008

WeiBkrautsalat 3
D810011

gem. Hanseatensalat mit

109N TR
American-Dressing (50003

gem, Parier Blattsalat mit
Balsamico-Dressing o2 00

gem. Fitness-Blattsalat mit

French-Dressing oo o1

Farmersalat

(konserviert i

®

FeIdsaIaf‘mit Balsamico-

Dressing T

Ei,M,MelaS  G,G1,EiSb,MMela

Kuchen
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\ s

Pfirsich-Kasekuchen
G,61,E,M,Me,La

46013

#

A

Nussschnitte mit

G,61,Ei,M,Me,La,Sf Sf2
Glasur i

__;v:_ va
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Saftiger Apfel-Streu-
selkuchen G‘GI,E\‘MAA§[;27

">,

N

Pflaumenschnitte

H G,61Ei
mit Streuseln e

/

(l
‘\
-

Erdbeer-Schnitte
3,G,G1,Ei,M,Me,La
46017

Kirschkuchen

89721

e
Kase-Mandarinen-

H 6,61,Fi,M,Me,La
Schnitte 022

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

| Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten
| Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich

. rungsfristen haben Sie darliber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer

Desserts, Salate und Kuchen konnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
zum Zwecke der Werbung, konnen Sie jederzeit widersprechen.
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-

personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
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www.landhaus-kueche.de/datenschutz J
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