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1. Advent

Speisenkarte fir die Woche vom 25.11. bis 01.12.2024

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

_l_:l_]

Einfach lecker Gourmet-Menii Spezialitat des Tages Traditionell gut

Dessert Salat Kuchen

SuiBer Kirschmichel
mlt VanlllesoBe G,G1,Ei,M,Me,La,Sf,S5f1

Menii-Nr.: 4509

Cremiges Champignonragout
m|t Spatzle G,G1,Ei,M,Me,La,S

B o Y
7, M @  Meni-Nr:4587

Deutsches Beefsteak

mit Erbsen und Mohren,

B0 dazu Spiralnudeln &o1Eisse
Erbsentaler in

Mehrsaatenpanade

» = ™ dazu eine cremige Curry-SoBe
und Gemiisereis &:1MMeds

©

Menii-Nr.: 4023

i

@®  Meni-Nr:4592 2

Mini-Frikadellen

vom Rind und Schwein in
ZwiebelsoBe, dazu bayrisches
. WeiBkohl-Gemiise und
Stampfka rtoffeln 6.6uEMMelassn

Menii-Nr: 4081

Vegetarischer Kiirbis-
Kartoffeleintopf
mit Steckriibe

(-

Menii-Nr.: 4628

Hahnchenoberkeule
in feiner SoBe
mit buntem Gemiise ,naturell"

Schweinegulasch
JHausfrauen Art"
1 mit Blumenkohl in SoBe und
« Salzkartoffeln 20661MMeLas

g Menii-Nr.: 4164

Gefliigelfrikadellen
in SoBe mit Wirsinggemiise

4@‘,

u [ ) Menii-Nr.: 4768

Zwetschgenknddel

mit VanillesoBe, dazu
fruchtiges Pflaumen-
kompott 10,6,61,Ei,M,Me,La

& / M ) Menii-Nr: 4524

Gemiiseeintopf nach
«Gartnerin Art"

«mit frittierten Mettbéllchen
vom Schwein 661Es

?_.. ( ] Menii-Nr: 4612

Gefiillte Gemiiseravioli
in einer Limetten-
RahmsoBe G,G1,Ei,M,Me,La

() Menii-Nr: 4571

Hackballchen

vom Schwein und Rind

in MeerrettichsoBe, dazu
buntes Gemiise und Stampf-
Kartoffeln GeriMMets

/7 & 4 u @®  Meni-Nr: 4095

Pikante Gemiisepfanne
in cremiger CurrysoBe
mit Langkornreis ©.6tMetasn

und Salzkartoffeln ©.61MMelassn

Paeil

Schlemmergeschnetzeltes
vom Rind

. Meni-Nr.: 4273

. in Paprika-RahmsoBe
mit Gartengemiise und
Bandnudeln G,G1,Ei,M,Me,La,S
; Geschnittene Filets vom Bunt-
= barsch in Senf-Honig-SoBe
s (aus verantwortungsvoller Aquakultur)
- dazu eine Gemiisemischung mit
1 Bohnen, Mdhren und Romanesco
und Salzkartoffeln FMetasn
o Meni-Nr.: 4494
Schweineschnitzel
{oott Cordon bleu
mit buntem Mischgemiise
.naturell" und Kartoffelwiirfeln
|n KasesoBe 3,20,G,G1,M,Me,La,S

' @  Meni-Nr:4182

Rinderroulade
~Hausfrauen-Art"

in BratensoBe mit Apfelrotkohl
und Salzkartoffeln ¢cuSsn

-

@®  Meni-Nr:4221

Putenmedaillons in
Butter-KrautersoBe

mit Pariser Karotten und
Salzkartoffeln ©@1MMeLassn

Kalbsgeschnetzeltes
JZiiricher Art"

mit Brokkoli und Krauter-
spé‘itzle G,G1,Ei,M,Me,La,S

@®  Meni-Nr:4334

Deftiger Sonntagsbraten
vom Schwein

mit Rosenkohl und Speck-
«8 kloBen 20.6.61.E.MMelas5sn

Meni-Nr.: 4117

* Gemiise-Reis MMetesn

Klopse ,,Kdnigsberger Art" aus Goldgelbes Eieromelette

Rind- und Schweinefleisch in KasesoBe {’\v, 4 [ )

dazu Rote-Bete-Gemiise und mit Gemiise ,Leipziger Ve, '_,/_/ \J' )

Salzkartoffeln ceniMMeLas Allerlei" und Stampfkar- -~ : M .
toffeln G,G1,Ei,M,Me,La,S -

: i Apfelmus * Rotkrautsalat Erdbeer-Schnitte
®  Meni-N: 4079 o ”IM @®  Meni-Nr:4554 © 1552 psroor2 M agor
Rheinischer Sauerbraten Kartoffelsuppe e
vom Rind U E . uHolsteiner Art” o V /& i%
mit RosinensoBe, dazu Rotkohl ¢ -’?-t %‘8 mit geschnittener Mettwurst = <
und KartoffelkloBe e eMMelas & m:é : . vom Schwein 320MMelas \‘ ~ B ,;‘,;

e g Himbeercreme mltFrucht- Bohnensalat Pflaumenschnitte
®  Meni-Nr:4260 M Menii-Nr: 4609 = sofe auf Schokokeks s " mit Streuseln 24

Feine Gemiisevielfalt

mit einer Karottenecke in
Knusperpanade, Romanesco-
Mohren-Gemiise und Salzkar-
toffeln, dazu eine cremige
ButtersoBe 6,61,63MMelas

Hahnchencurry ,Indische Art"
Héhnchen in einer
milden CurrysoBe, dazu

“/

Quark-Creme mit Maracuja-

gem. Fitness-Blattsalat mit | Mandel-Bienenstich-

®  VeniN:4778 MeniNr: 4556 i | | SoBeaufKeks oo | French-Dressing [ o | Schnitte et et
Schweineriickenbraten in Kase-Ricotta-TorteIIoni
(I;einsghrr![eckgr-s'pﬁe . READ in_ tcgel;r]l.iglf:r Kéis;:soBe
54 dazu buntes Gemiise un . * = mit Schinken un
B Petersilienkartoffeln commmetss | 7g .)a:':;‘ :" '; * Erbsen 320661EiMMeLas 'm-d)
Luftige Schokoladenmousse Feldsalat mit Balsamico- | Kirschkuchen
Menii-Nr.: 4183 u Menii-Nr.: 4578 (o mit Sofe 14 1506 Dressing pg10000 | M gggan

Kap-Seehecht in feiner
Honig-SenfsoBe

(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) mit Friihlingsgemiise,
dazu Kartoffel-Senf-

Stampf fiMMeLasn : -
O w4432 - M | @  MeniN:4088  § &

Currywurst mit
Kartoffelspalten

3,5n

%’/ N4
Joghurt mit Rhabarbermus
auf Kekskriimeln Goea

~
Kase-Mandarinen-

1 G,61,Ei,M,Me,La
Schnitte o022

gem. Blattsalat mit Jog-
hurt-Dressing &t

1508 D810004
Zarter Putenbraten im Klassischer Kaiserschmarrn 5 "
Krautermantel in SoB3e mit Apfel-Rosinen- / PN
dazu Fingerméhren Kompott 8S1EMMeLa 5 R 7
| und Spatzle ¢eEis \‘ S v A
-

Rhai).-Stachereer-

6,61,EiMMela
D810009 Kuchen 46010

m

Milchereme mit Waldbeeren| | Karottensalat @

auf Kekskriimeln T

&

Meni-Nr.: 4523

 Zwei Rinderfrikadellen

auf Kohlrabi-Rahm-Gemiise,
. dazu wiirzige Kartoffel-

“V scheiben 661EMMelas

o Menii-Nr: 4740

Zartes Rindergeschnetzeltes
in feiner SoBe mit A
Gemiise-Nudeln 6615t 7

e

{\v g Pl

_ S —
' Panna cotta mit Himbeer- | | gem. G'értnerin- Feiner Butterkuchen mit
®  Meni-Nr:4275 F 4 h ‘ ®  NeniN: 4013 soffe auf Keks wcesinesst | Isalat o5 o oy | Mandelblittern G

e Desserts, Salate und Kuchen kénnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt

Serviervarechlaa: Bei allen Abbildunaen der Gerichte handelt e< <ich um Serviervorechlaae Anderunaen vorbehalten!

| Uberzeugen Sie sic

" Die Kombination von zartem Rindf
it feinen Pilzen und einem Hauch vo

ﬁl vein in der SoBe ist emfacpp\PerféKt.' \
U

Unser Lieblings-Menii der Woche

Pfifferlingstopf vom Rind
in BurgundersoBe, dazu Pariser Karotten
und Knopflespatzle 66155020

'Wenn es dann auch noch Pﬂffer \\ }

ie sicher genau so
@ Menii-Nr.; 4248 @ Y « IIA@ .Slnd werden Si “

begeistert sein wne unsere Koche. N\
GuReh Appetit' AN

sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Weitere Nahrwert- und Artikelinformationen gibt es
unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter
der kostenlosen Tel.-Nr. 08 00 — 2 73 84 86

(hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden).

@ Mittagsgerichte mit Informationen fiir Diabetiker
(zuckerarm und hochstens 35 g Fett)

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie links unten

| auf der anderen Seite der Karte.





